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Menu terroir Logis

Toutes les propositions du menu sont disponibles a la carte .
Pour toutes allergies ou intolérances alimentaires veuillez nous consulter.

59,00 €

Amuse bouche du moment.

Entrées

Terrine de | 'Hostellerie au foie gras de canard de la ferme la Renardiére et prune d'ente de Duras.
25€

Tarte aux légumes crus croquants , pickles de légumes , Gambas réties et jambon de canard. 25€

Trou du milieu.

Plats

Pavé de turbot roti , compotée de I[égumes d'été , sauce au Safran du Lot Et Garonne. 34€
Gigot d' agneau a la cuillere "confit 7 heures " et ses légumes printaniers.(viande francaise) 34€

Pavé de boeuf Charolais ,son jus corsé , gateau de pomme de terre et Iégumes croquants.(viande
francaise) (supplément 5€) 38€

Desserts

Choix disponible dans la rubrique carte des desserts.



