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Menu saveurs et traditions

Toutes les propositions sont disponibles a la carte.
Pour toutes allergies ou intolérances alimentaires ,veuillez nous consulter.

42,00 €

Amuse bouche du moment.

Entrées

6 huitres de Marennes Oléron n2 et sa garniture (citron, vinaigre échalote, beurre et brioche grillée).
22€

Salade de croustillant de chevre chaud de la fromagerie de Lanauze. 19€
Velouté Saint Germain , croutons et lard fumé. 18€

Trou du milieu.

Plats

Emincé de magret de canard de la ferme la Renardiéere , sauce soja , crepe a la tome du Baechler et
écrasée de pomme de terre a I'ail.(viande Francaise) 25€

Viennoise d' esturgeon , gnocchis et sauce Américaine. 25€
Blanquette de veau a I'ancienne. (viande francaise) 25€ a la carte .

Desserts

Voir la rubrique carte des desserts .



