
Menu saveurs et traditions
Toutes les propositions sont disponibles à la carte.

Pour toutes allergies ou intolérances alimentaires ,veuillez nous consulter.

42,00 €

Amuse bouche du moment .

Entrées
Gravlax de saumon , crème de choux fleur et pickles de légumes. 19€

Poire pochée au vin AOC Duras et chèvre de la fromagerie de Lanauze gratiné. 19€
Cassolette d' escargots de Bourgogne à la persillade . 18€

Trou du milieu.

Plats
Emincé de magret de canard de la ferme la Renardière , sauce soja , crèpe à la tome du Baechler et

écrasée de pomme de terre à l'ail.(viande Française) 25€
Dos de cabillaud , gnocchis au pesto et crumble aux herbes. 25€

Côte de porc fermière Label Rouge , échalotes , cacahuètes et son jus ( supplément 5€) 29€ à la carte
.

Desserts
Voir la rubrique carte des desserts .


